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Wurstgenuss für die meisten Allergiker unbedenklich 
Traditionsrezepte aus Eberswalde sind frei von Laktose und Gluten    
 
Britz. In Umfragen glauben rund 30% aller Deutschen allergisch auf bestimmten Lebensmittel 
zu reagieren. Nach Expertenmeinungen sind von echten Nahrungsmittelallergien aber nur rund 
zwei bis drei Prozent der Bevölkerung betroffen. Häufig sind Unverträglichkeiten auch alters-
bedingt und nehmen im Laufe des Alterns wieder ab. Die Prozentsätze von Laktoseintoleran-
zen und Zölliakie sind bei kleineren Kindern allerdings überdurchschnittlich, so dass eine be-
hutsame Auswahl der Lebensmittel durch die Eltern sinnvoll sein kann.  
 
„Als traditioneller Produzent ist es uns besonders wichtig auf Zusätze von Laktose und Gluten zu ver-
zichten, denn nach wie vor ist das Würstchen eine der beliebtesten Familienmahlzeiten. Wurst und 
Würstchen aus Eberswalde sollen ohne Bedenken auf dem Speiseplan stehen können“, sagt Sebasti-
an Kühn, Geschäftsführer Vertrieb und Marketing des Brandenburger Familienunternehmens. Die Tra-
ditionsrezepte des Unternehmens haben schon immer auf Zusätze von Laktose und Gluten verzichtet. 
Sensibilisiert durch die zunehmenden Berichte in der Öffentlichkeit  zum Vormarsch von Allergien wird 
seit diesem Monat auf den Verpackungen besonders auf die Laktose- und Glutenfreiheit hingewiesen.  
 
Die Wurstexperten aus Eberswalde treten leidenschaftlich für das Wachstum der regionalen Ernäh-
rungswirtschaft ein und haben als Familienunternehmer den Produktionsbetrieb seit 2002 ausgebaut. 
Heute gilt Eberswalder Wurst als eine der bekanntesten Marken aus den neuen Bundesländern.  
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Gerne senden wir Ihnen weitere Informationen, Bildmaterial oder Grafiken auf Anfrage zu. 
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